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1989-1993 无锡轻工业学院，发酵工程系发酵工程专业，工学学士

1993-1996 山东大学，生命科学学院细胞生物学专业，理学硕士

1999-2000 日本大阪大学，应用生物工学专业，访问学者

2001-2005 江南大学，生物工程学院发酵工程专业，工学博士

2006-2009 江南大学，轻工技术与工程专业，在职博士后

1996-2007 江南大学，生物工程学院 助教、讲师、副教授、教授

2007-2016 江南大学，药学院 教授、博导、副院长（2008-2012）

2016-2016 江南大学，粮食发酵工艺与技术国家工程实验室教授、博导、副主任

2017-至今 江南大学，生物工程学院 教授、博导、副院长（主持工作，2017）、院长
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主要代表性成果：

一、论文（论著）发表情况

个人免冠近照

长期从事传统酿造食品微生物生态学、营养化学品的生物制造与功能评价等领域的研究，主要承
担《微生物生态学》等课程的讲授工作。联合发表论文200余篇，其中SCI收录论文120余篇；申

请发明专利126项，授权发明专利66项；主持包括国家自然基金、科技部863重大项目课题、国家

海洋公益性项目、宁夏回族自治区东西部科技合作项目重大项目等在内的国家及省部级科研项目
20余项；获得江苏科学技术奖一等奖、中国轻工业联合会科技进步一等奖等在内的省部级或行业

协会奖励6项。获批中组部万人计划领军人才、科技部中青年科技创新领军人才、江苏省有突出

贡献中青年专家、江苏省“六大人才高峰”高层次人才A类、江苏省333工程人才、教育部新世纪优

秀人才等荣誉称号；受聘为中国生物工程学会理事，中国科学院天津工业生物技术研究所学术委
员会委员，中国生物工程学会糖生物工程专业委员会委员，中国微生物学会分子微生物学与生物
工程委员会委员、酿造分委会委员，中国调味品协会感官评价专业委员会主任委员、科学技术委
员会副主任委员、标准化委员会委员等。

学习工作经历（自本科填起）

个人简介
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1、国家自然科学基金面上项目，镇江香醋酿造微生物群落的交互作用关系与机制解析

（31771967），主持

2、863重大项目，甾体化合物的生物转化技术（2011AA02A211），主持

3、国家自然科学基金面上项目，基于元基因组分析的镇江香醋风味合成途径构建

（31271922），主持

4、国家固态酿造工程技术研究中心开放课题，基于元基因组分析的国窖酿造微生物群落功能解

析及优化（2011B2211），主持

5、国家海洋局海洋公益性行业科研专项课题，低值贝类资源高值化健康食品的研发和产业化示

范（201305007），主持

6、江苏省科技成果转化专项资金项目，基于菌群功能调控的富含川芎嗪镇江香醋研发及产业化

（BA2016156），主持

7、其他企业合作项目，主要集中在生物催化产品、药食用真菌药物及微生态制剂等方面，如烟

酸的生物转化制备、风味果蔬的高效发酵以及酿造微生物制剂等。
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3、江西省科学技术进步奖二等奖（2014，4/8）
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三、承担教学科研项目情况

四、获奖情况（含指导学生获奖）

二、专利情况


